


S P A R K L I N G

nv tintero, moscato d’asti (sweet).   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 29 

nv veuve fourny, blanc de blancs, champagne .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   79 

nv catherine & pierre breton, “la dilettante” vouvray brut .   .    .    .    .    . 39 

nv mercat, brut nature, cava.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   9 | 36 

nv gaston chiquet, brut tradition, champagne (375ml) .   .    .    .    .    .    .    .    .    . 45 

nv r. pouillon, brut reserve, champagne .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  89 

nv tarlant, brut zero, rosé, champagne .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 99

W H I T E

selbach, burnkasteler kurfürstlay, riesling, mosel, 2017 .   .    .    .    .    .    .    8 | 32 

domitia, picpoul de pinet, 2018.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    8 | 32 

milou, chardonnay, languedoc, 2018.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  7 | 28 

berger, grüner veltliner, austria, 2018.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 35 

fichet, aligote, burgundy, 2017.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   55 

costal, “les truffierres”, chablis, 2016 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  51 

alice & oliver de moor, “bel air et clardys”, chablis, 2015.   .    .    .    .    .    .    .   79 

seresin, sauvignon blanc, marlborough, 2018.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 45 

claude riffault, “les boucauds”, sancerre, 2018.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 49 

dom. de la pépiòre, “clos briords”, muscadet sèvre et maine, 2018 .   .  45 

dom. huet, “le mont”, vouray sec, 2017.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  77 

éric texier, chateauneuf du pape, 2016 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   110 

ostertag, “clos mathis”, riesling, alsace, 2016 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 65 

bergström, “old stones”, chardonnay, willamette valley, 2016 .   .    .    .    .   49 

eyrie, pinot gris, dundee hills, 2017.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  39 

pascal clement, bourgogne blanc, 2016.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   45 

jobard, premier cru, sur le sentier du clou, saint-aubin, 2016.   .    .    .    .   149 

bitouzet-prieur, “les corbins” meursault, 2014 (375ml) .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 60 

ch. carbonnieux, pessac-léognan, 2015.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   89 

mount eden, “old vine”, chardonnay, edna valley, 2016.   .    .    .    .    .    .    . 11 | 44
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peyrassol, reserve des templiers, provence, 2018.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 39

R E D

les matheny, trousseau, jura, 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 75 

mac forbes, pinot noir, yarra valley, 2017.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  60 

jean paul brun, côte de brouilly, 2017.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 39 

averaen, pinot nior, willamette valley, 2018 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10 | 40 

cristom, “mt. jefferson”, pinot noir, willamette valley, 2017.  .   .   .   .   .   .   .   .  67 

lucien boillot, bourgogne rouge, 2015 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  79 

lutum, pinot noir, sanford & benedict vyd. sta. rita hills, 2014 .  .   .   .   .   .  99 

le caveau savoyard, mondeuse, savoie, 2017.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 39 

baudry, “les granges”, chinon, 2017 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 42 

éric texier, “chat fou”, côtes du rhône, 2017.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  39 

scarpa, barbera d’asti, 2015.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 36 

comm. de peyrassol, “la croix peyrassol”, provence, 2017.  .   .   .   .   .   .   .   9 | 36 

grande bellane, “côtes du rhône, 2017 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   9 | 36 

ch. haut-segottes, saint emilion, 2014 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  75 

ch. rauzan-segla, margaux, 2012.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 89 

gramercy, “lower east”, syrah, columbia valley, 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 55 

dom. tempier, brandol, 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 79 

valravn, zinfandel, sonoma county, 2017.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 41 

requiem, cabernet sauvignon, columbia valley, 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11 | 44 

honig, cabernet sauvignon, napa valley, 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 76 

ridge estate, cabernet sauvignon, santa cruz mtns, 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .  125 

dom. marcoux, chateauneuf du pape, 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  95 

rostaing, “ampodium”, côte rôtie, 2012.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  119
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C O C K T A I L S

north beach 
plantation barbados, sweet vermouth, persimmon, lime. . . . . . . . . . .          9

your mother was a hamster 
s tateline gin, elder f lower, lemon, elderberry liqueur, bit ters . . . . . . .      9

house manhattan 
woodford reserve rye, sweet vermouth, cbv bit ters . . . . . . . . . . . . . .             12

T A P  C O C K T A I L S

french martini 
vodka, framboise, pineapple gomme, lemon, lime (on nitro). . . . . . . .       9

se tromper 
suze, dolin rouge, orange oleo, bubbles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       8

penicillin 
scotch, ginger, honey, lemon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               9

N / A  D R I N K S

on the wagon 
s trawberry shrub, lemon, seltzer, cream. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       5

unintoxicated 
persimmon syrup, lemon, matcha tea company iced tea . . . . . . . . . . .          5

spiritless 
thai rose rhubarb shrub, lemon, rose water, seltzer. . . . . . . . . . . . . . .              5

T A P  B E E R

new belgium 
juicy haze ipa , new england ipa, 7.5%, 12oz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     5

o’so 
tapped out hazy kettle sour, sour ipa, 6.6%, 8oz. . . . . . . . . . . . . .             5

lift bridge 
fireside f lannel , american brown ale, 5.5%, 12oz. . . . . . . . . . . . . . . . . .                 5

3 floyds 
lazersnake , american ipa, 7%, 12oz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             5

rhinegeist 
streaker, american ipa, 6%, 12oz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                5

blakes 
traffic jam , cider, 6.5%, 12oz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  6

brouwerij bosteels 
tripel karmeliet , belgian tripel, 8.4%, 8oz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      8

karben4 
fantasy factory, american ipa, 6.3%, 16oz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       5

colony nectar co 
strawberry, session mead, 6%, 8oz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              6

great lakes 
eliot ness , vienna lager, 6.1%, 16oz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              5

busch light 
busch latte, american lager, 4.1%, 16oz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         3

o’so 
nitro night rain , american por ter, 7.2%, 16oz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   5

B O T T L E S

lakefront 
new grist , gluten free. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          4
krombacher 
german pilsner, n/a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          4



A P E R O / H A P P Y  H O U R

$ 5  g l a s s e s  o f  h o u s e  w i n e

red / white / rose

$ 6  m u l e s  &  b u c k s

try a traditional moscow mule or substitute the vodka with another 
spirit to make it a “buck”

$ 7  b a r t e n d e r s  c h o i c e

trust your ‘tender; you choose any spirit off  the rail and your 
bar tender will go from there

$ 1  o f f  a l l  d r a f t s

choose from our 12 beer lineup or any of  our three draft  
cocktails and get $1 off

W E E K D A Y  S P E C I A L S

m o n d a y

{sides & sours} 
$6 classic sour cocktails & discounts on dinner “sides”

t u e s d a y

half  off  select bottles of  wine

w e d n e s d a y

{boards & bubbles} 
$6 glass pours of  house cava or 25% off  sparkling bottles 

$6 featured boards & 25% off  anything that is served on a board

t h u r s d a y

{stirred house classics} 
$6 classic stirred cocktails

f r i d a y

$5 brandy old fashioneds




